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CABERNET SAUVIGNON
ORGANICO

VARIEDADES VINEDOS

100% Cabernet Sauvignon Organico Vifiledos organicos seleccionados de la zona del
levante espaol

ANADA

S0 PROCESO DE ELABORACION
Uvas cosechadas a mano, despalillado y estrujado

GRADO ALCOHOLICO ligero de las uvas, fermentacion con temperatura
controlada entre 22 y 26° durante 12 dias,

11,5% £t : <
prensado suave neumatico, fermentacion
malolactica natural y procesos suaves de

TEMPERATURA

clarificacion, filtracion y estabilizacion previos al

Se recomienda servir entre 15° - 17° C embotellado.

MARIDAJE

Ideal para maridar con carnes a las brasas y
guesos maduros.

CASA DE CAMPO

AUVIGNON

67 ;“777 »:jivj?»uw-ll"ZOZg

UTIEL .ROE.QENA : NOTAS DE CATA

Vino de color rojo con matices violaceos. En nariz,
ofrece aromas de pimienta y frutos rojos. En boca,
este cabernet es redondo, con taninos suaves y

acidez equilibrada.
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