CHARDONNAY
ORGANICO

VARIEDADES VINEDOS
100% Chardonnay Orgéanico Vifledos organicos seleccionados de la zona del
levante espaiiol
ANADA
2023 PROCESO DE ELABORACION
Uvas cosechadas a mano, despalillado y estrujado
GRADO ALCOHOLICO ligero de las uvas, fermentacion con temperatura
11 5% controlada entre 14 y 16° durante 15 dias,
’ prensado suave neumatico, procesos suaves de
j{ TEMPERATUR A clarificacion, filtracion y estabilizacién previos al

_ _ embotellado.
Se recomienda servir entre 10° - 12° C.
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— MARIDAJE
CASA DE CAMPO Perfecto para acompafar mariscos o
/ o e CoR G simplemente para disfrutar solo.
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INIG RS
TIERRA DE CASTILLA

NOTAS DE CATA

Un vino refrescante. En nariz, ofrece aromas
citricos y notas florales. Presenta una acidez
equilibrada.
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